Cucumismelo L. (melone)
FAMIGLIA: Cucurbitaceae

Allegato 1

Norme tecniche che il Coltivatore Custode deve seigei come da impegno preso

con la convenzione con Regione Toscana o0 chi pes&s

Isolamento

1500 m tra la coltura da seme ed ogni 3
coltivazione di melone oppure con utilizzo
adeguate tecniche di isolamento o di isolator
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coltura da rinnovo; non ripetere la coltura pri
di 3-4 anni
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Semina

tra fine aprile e inizio maggio

Superficie

30 mq (1-2 piante a’yrovvero una superfici
inferiore determinata in base all'effetti
disponibilita di semi in purezza per I'anna
agraria di riferimento (vedi durata de
convenzione)
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Quantita di seme

50 — 80 semi ovvero una quamiitaseme
inferiore determinata in base all'effetti
guantita di semi in purezza presenti né
Sezioni della Banca Regionale ¢
Germoplasma e dei Coltivatori Custodi che
conservano la varieta locale in questione,
esistenti, per l'annata agraria di riferimel
(vedi durata della convenzione)
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Epurazione

Controllare le caratteristiche vegetative,
precocita di fruttificazione e le caratteristic
dei frutti.
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Raccolta

scalare, circa 50 giorni dopo I'impollinazione

Modica quantita di seme che il Coltivatore
Custode deve cedere gratuitamente agli
iscritti alla Rete di conservazione e sicurezzal

15 semi ovvero una quantita di seme inferiore
determinata in base all’effettiva quantita di
seme prodotto durante il ciclo produttivo
immediatamente precedente al momento del
richiesta di seme da parte di un iscritto alla R
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della Banca Regionale del Germoplasma:
Regione Toscana o chi per essa
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100 g ovvero una quantita di seme inferig
determinata in base all'effettiva quantita
seme prodotto durante l'ultimo ciclo produtti
Le motivazioni per la scarsa 0 asse
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dovuti a selvaggina o a calamita naturali o
per cause di forza maggiore
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Awicendamento: la maggior parte delle cultivar € molto sensilate attacchi fungini (fusariosi e
verticillosi); & quindi consigliabile non coltivaiemelone sullo stesso terreno prima di 3-4 a&ni.
una coltura da rinnovo e come tale puo essereitasdlinizio della rotazione.

Semina o trapianto: la semina va effettuata quando non si temonaypiate, generalmente tra fine
aprile e inizio maggio. Si esegue a file (2-5 Kgthaeme) direttamente in campo (distanza tra le
file 100-250 cm e sulla fila da 50 a 100 cm) o atprelle di 2-3 semi con diradamento successivo.
Per le colture pacciamate, sotto tunnel e in s&rra ricorso al trapianto. Per le sue numerose
cultivar e per la diffusione in aree climatiche toadliverse e per la diversificazione delle tecniche
di allevamento, presenta diverse densita di inwestti in relazione alla produzione del frutto. Per
la coltura da seme la densita ottimale € di 1-Atpia mq.

Epurazione: va effettuata prima della fioritura (habitus diszigéa e caratteristiche vegetative), a
fioritura iniziata e durante I'accrescimento deitfr (espressione sessuale dei fiori, la precatiita
fruttificazione, le caratteristiche dei frutti).

Isolamento: deve essere almeno di 1500 m tra la coltura deesed ogni altra coltivazione di
melone. Se questo non e possibile si deve opeo#tieisolatore: la rete di copertura deve essere a
prova di insetti visto che il trasporto di pollineviene soltanto per mezzo di pronubi.

Raccolta: la raccolta e scalare quando i frutti sono comaphente maturi (circa 50 giorni dopo
l'impollinazione). La raccolta dei frutti destinalla produzione del seme si effettua una solaavolt
su quelli ben maturi:molte cultivar presentano ustatco naturale del peponide dal peduncolo.
L'estrazione del seme a macchina consiste neliaradione dei frutti, separazione della polpa e
scorza, lasciar macerare i semi con o senza feamene (3 giorni a 25°C) ed infine lavaggio in
acqua. | semi saranno poi essiccati fino al 9%nuidita.



